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NOMEN EST OMEN

CRICOVA

Gama Spumant Premium Cuvee

Roz pal stralucitor 6°-8°C
Coacaza, flori de camp, mure
Plin, echilibrat, moale

L) 13% vol. Sushi, bucatarie asiatica, curcan la gratar
- ¥

e Vin spumant produs din struguri de calitate superioara de soiuri eu-
W ropene albe si rosii, prin fermentare secundara si maturare in sticla.

Vinul are o perlare eleganta si persistenta, gust plin si armonios,

buchet pronuntat si bine dezvoltat. Originalitatea spumantului este
suplinita de sticla din cristal fin.Vinificat dupa metoda clasica
franceza, prin fermentare secundara in sticla si cu maturare ulterio-
ara cuvée de minim 9 luni.Produs din Chardonnay 49% si Pinot Noir

»1%

Galben pai cristalin 6°-8°C
Citrice, piersici, paine coapta
Proaspat, palpitant, expresiv

12% vol. Salata Cezar, branzeturi tari, rulada de
pui si curcan

%qﬁ Acest vin spumant este obtinut in conformitate cu tehnologia
clasica franceza din struguri de cea mai inalta caitate recoltati

din podgoriile proprii. Asamblajul este supus unei fermentari se-

cundare in sticla cu o maturare ulterioara in pozitie orizontala.

Originalitatea spumantului este suplinita de sticla din cristal fin.-

Vinificat dupa metoda clasica franceza, prin fermentare se-

cundara in sticla si cu maturare ulterioara cuvée de minim 9

luni.Produs din Chardonnay 50% si Pinot Noir 50%




NOMEN EST OMEN

CRICOVA

Gama Spumant Clasic Cuvée Prestige
Galben pai, stralucitor 6°-8°C
Mere verzi, paine prajita, migdale

Aciditate nobila, gust armonios

oo 13% vol. Tartar din peste spad4, stridii, branzeturi
d fine

W Este un spumant exclusiv, produs dupa metoda clasica ,Champ-
enoise”, ce presupune fermentatia secundara in sticla in renu-

mitele crame Cricova. Cupajul de soiuri clasice europene
Chardonnay 50% si Pinot Noir 50% ofera vinului eleganta si
rafinament.Vinificat dupa metoda clasica franceza, prin fermen-
tare secundara in sticla si cu maturare ulterioara cuvée de minim
3 ani.
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CRICOVA

Gama Spumant Clasic

Galben pai cu nuante verzui 6°-8°C

Mere verzi, gutui, coaja de portocala

Expresiv, cremos, viu

CRICOV 13% vol. < Antreuri, peste copt cu mirodenii, fructe

e de mare

' Spumantul este obtinut din recolta timpurie a soiurilor clasice
europene Chardonnay 50% si Pinot Noir 50% de pe podgo-
rille proprii din sudul si centrul Moldovei.Vinificat dupa
metoda clasica franceza, prin fermentare secundara in sticla
si cu maturare ulterioara cuvée de minim 9 luni.

Roz somon crud 6°-8°C

Capsuni, afine, coacaza rosie

e S
) cricon ] ]

Aciditate nobila, echilibrat, complex

12.5% vol Somon copt, salate usoare, piept de
pui cu trufe negre.

Fin, elegant si racoritor, potrivit pentru toti amatorii de spuman-
te. Se caracterizeaza printr-un gust complex , arome placute de
soi Chardonnay 49% si Pinot Noir 51%, perlaj persistent, fin si
uniform.Vinificat dupa metoda clasica franceza, prin fermentare
secundara in sticla si cu maturare ulterioara cuvée de minim 9
luni.
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NOMEN EST OMEN

CRICOVA

Gama Spumant Crisecco

Roz luminos, cu reflexii stralucitoare 8-10°C

Fructe de padure, flori de cimp, mar verde

Gust captivant, dominat de arome florale si fructate

11,5% vol Deserturi, fursecuri si capsuni proaspete

,,Crisecco Rose” este un spumant senzual, proaspat si vibrant,
produs dupa o tehnologie italiana de ultima generatie din stru-
guri atent selectionati. Acest spumant se evidentiaza printr-o
culoare deosebita, un buchet intens si revigorant, cu note
proaspete de fructe de padure, flori de cimp si mar verde.
Gustul efervescentului este captivant, iar perlarea lui este una
senzationala.Metoda Charmat.Produs din Feteasca Alba 90%
si Merlot 10%

Galben stralucitor cu reflectii verzui
Citrice, flori de camp, caise verzi 8-10°C

Proaspat, viu, aciditate echilibrata

11,5% vol. Platouri de branzeturi, tarte cu fructe,
salate cu fructe de mare

,Crisecco” este produs dupa tehnologia italiana, a doua fer-
mentare avand loc in tancuri speciale. Prin urmare, este pastrat
gustul proaspat si viu al vinului. Floral si revigorant, spumantul
se caracterizeaza prin bogatia aromatica distinctiva soiului local
Feteasca Alba 100% din care este vinificat.Metoda Charmat.
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CRICOVA

Gama Spumant Charmat

Galben-stralucitor 8-10°C

Ananas, dulceata de caise, miere

Dulceag, moale, fin

13% vol ' Fructe insiropate, creme de ciocolata, tarte

Cu zmeura
W Produs prin fermentare naturala din struguri de soi Muscat
100%, spumantul pastreaza gustul virgin al mustului, cu conce-
tratia inaltd a glucozei naturale si continutul redus de alcool. Se
distinge prin culoarea sa aurie si buchetul dezvoltat, suplinit de
gustul proaspat al bobitei rascoapte.

51 Galben stralucitor, limpede
8-10°C
Lichie, nectarine albe, trandafir

Elegant, dulceag, moale

Aluat vartos cu fructe, branzeturi,

o)
13% vol. clatite cu dulceata

W Din soiul de struguri Traminer 100% se obtin vinuri spumante
de cea mai inalta calitate. Efervescentul se distinge prin struc-

tura sa armonioasa, cu aciditate echilibrata, gust placut-dulce si
cu aroma discreta, tipica.
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CRICOVA

Gama Spumant Demisec

Galben-pai cristalin 8°-10°C

¥

i\ 2
. CRICOVAH) -

Trandafir, pere coapte, ananas

Fin, echilibrat, moale

Briose cu ciocolata, branzeturi, mere
=i, 0 n . o
CRICOW 12,5% vol in aluat cu scortisoara

Spumantul original alb demisec este obtinut din cupajarea a

W cinci soiuri de struguri, fiecare daruind efervescentului caracter-
istici unice, iar la final formeaza un produs de calitate deosebit.

Se remarca prin gustul delicat, perfect echilibrat si proaspat.

Roz opal cu nuante zmeurii
8°-10°C

Cirese albe, capsune, mure

Dulceag, echilibrat, moale

Deserturi din fructe de padure, capsuni
12% vol. trase in ciocolata neagra, aperitive din
somon

W Acest spumant realizat prin fermentaiie naturala de calitate, se
distinge prin arome fructuoase pronuntate, perlaj echilibrat si

persistent. Efervescentul se remarca culoarea sa eleganta,
buchet fin si un gust placut cu o savoare indelungata.Produs
din soiuri europene selectionate.
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NOMEN EST OMEN

CRICOVA
Gama Vin Prestige

Rodie coapta

Cirege coapte, scortisoara, lemn de stejar, vanilie

o Bogat, rugos, ferm 15°-18°C
= 13% vol. Miel cu ierburi aromate, carne de vénat,
| | fripturd de fazan, branzeturi nobile

W Rezultat prin cupajarea soiurilor Cabernet-Sauvignon si

Merlot, "Codru"este un vin expresiv, bine structurat si bogat
in tanini. Denota un buchet complex, cu semne nobile de
maturare in butoaie de stejar. Gustativ confirma senzatiile
de rotunjire si catifelare cu note fructate de pruna uscata si
fructe de padure.A fost maturat in butoaie de stejar timp de
12 luni.Produs din Cabernet Sauvignon 75%, Merlot 25%

. Roz-zmeuriu 10°-12°C
| =i

m Pomusoare, capsune, trandafir, afine

b Usor, echilibrat, post gust mediu

12,5% Platou cu fructe , fructe de mare , salate de
primavara

/m\y
%’zﬁ Un vin deosebit, la baza caruia sta un cupaj armonios de doua
soiuri clasice europene: Cabernet-Sauvignon 37.5%, Shyraz
62.5%. ,Rose de Cricova” este obtinut printr-un proces special
numit criomacerare ce presupune racirea mustuielii pentru a
pastra aromele fine si gustul echilibrat.
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CRICOVA
Gama Vin Prestige
! Galben-pai stralucitor, cu o transparenta perfecta
//-\\ Ananas, portocale, tei, gutui
1 Plin, complex, vioi 10°-12°C
t@J 14,5% . Fructe de mare, apperitive, foie gras

Creat din cel mai renumit soi alb din lume, vinul “Chardonnay”
obtinut la Cricova se remarca prin prospetime deosebita si aspect

floral-fructuos placut. Este un vin echilibrat si vioi. Produs din Char-
donnay 100%

e Galben cu reflectii verzi, stralucitor °_{9°
/e_—i\\ , , 10°-12°C
/ N Lemongrass, grapefruit, flori de portocale
CRICOW
\:‘:-““’*';‘ Elegant, viu, onctuos
t@J 12,5% . Peste la cuptor, prosciutto cu pepene galben,

melci cu branza si verdeata.
%’zﬁ Este creat dintr-un soi de struguri care capata tot mai multa
faima in randul amatorilor de vin alb. “Pinot Grigio” de la Crico-
va este obtinut din struguri recoltati de pe propriile podgorii din

regiunea "Valul lui Traian" din sudul tarii. Este un vin usor,
proaspat si viu.Produs din Pinot Grigio 100%
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CRICOVA
Gama Vin High-End
Rosu purpuriu 15-18°C

Fructe negre de padure, condimente, violete

Ferm, catifelat, corpolent

. Rulada de cerb la cuptor, branzeturi matu-
13% vol rate cu mucegai, mezeluri uscate

Vinul Shyraz este produs din soiuri selecti, recoltati din regi-
unea Valul lui Traian. Este apreciat pentru expresia sa aromat-
ica bogata si gustul dulceag al strugurilor. Vinul are o structura
catifelata si o textura prietenoasa. Este corpolent si contine o
cantitate considerabila de antioxidanti.A fost maturat in butoaie
de stejar timp de 12 luni.Produs din Shiraz 100%

Rosu pronuntat cu nuante visinii
Complex, placut-astrigent 15-18°C

Sambure de visina, afine, vanilie, cirese amare

14% vol ' Carne la gratar, miel copt, branzeturi Cam-
embert si Cheddar

Vin desavarsit obtinut din struguri de soi Merlot, recoltati
manual si atent selectionaii. Interventia tehnologica in procesul
de producere a fost practic redusa la zero, pentru a pune in
valoare bogatia strugurilor rascopti. Astfel, vinul si-a pastrat
aromele si gustul virgin daruit de natura.A fost maturat in bu-
toaie de stejar timp de 12 luni.Produs din Merlot 100%
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CRICOVA

Gama Vin Prestige Cabernet Sauvignon

Rubiniu expresiv

= Saftian, prune uscate, caramela
Rk Ferm, taninos, nobil 15°-18°C
| | 13% vol. Carne rosie la gratar, muschi de vit,

branzeturi cu mucegai
W Otinut din soiul Cabernet-Sauvignon - regele vinului rosu.
Maturat in butoaie de lemn, vinul se caracterizeaza prin
gustul foarte plin si corpolent, reflectand puternic expresia
terroir-ului din care provine.A fost maturat in butoaie de

stejar timp de 12 luni.Produs din Cabernet-Sauvignon
100%

Gama Vin lcewine

Galben-pai cu nuante aurii 6°- 8°C
Miere, fructe exotice, flori de salcam

Dulce, delicat, proaspat

13% vol. < Fructe tropicale proaspete, patiserie, cio-
»Ice Wine” Cricova este un vin alb licoros produs in conformitate cu
tehnologia clasica germana “Eiswein” din struguri selecii Muscat
Ottonel, recoltati de pe podgoriile Cricova. Se produce la tempera-
turi joase, strugurii fiind inghetati, astfel incat prin strivirea lor se
obtine un must extraordinar. Este un vin extrem de aromat si deli-
cat.Produs din Muscat Ottonel 100%
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CRICOVA
! Gama Vin Vintage

/.\ Galben-pai 10°-12°C

- Mere galbene, ananas, gutui
tal)s Proaspat, viu, onctuos
/m\Y 14% vol. Piept de curcan, peste alb, melci

Chardonnay sec este un vin elegant, cu o aroma florala distincta si
W gust proaspat. Vinul este catifelat, suav, tandru, iar acidtitatea miner-
ala ii ofera o structura buna si o eleganta aparte.
Produs din Chardonnay 100%

Rosu-rubiniu 15°-18°C
cRicon Ardei gras, mirodenii, prune uscate
Emi:?}* Corpolent, ferm, viu
l-l 13% vol. Salata Cezar, branzeturi tari, rulada de
pui si curcan

%qﬁ Un vin tanar si catifelat, denota o puternica expresie atat a car-
acterului de soi, cat si a terroir-ului din unde provine. Este un
vin complex, cu arome usoare de fructe coapte si pomusoare
de padure.A fost maturat in butoaie de stejar minim 8 luni.
Produs din Cabernet Sauvignon 100%
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CRICOVA

! Gama Vin Vintage
f\ Roz somon
cRiCovA Fructe de padure
gﬁmﬁi&? Usor, echilibrat, post gust mediu/, 10°-12°C
- spre lung

13% vol. Platou cu fructe , fructe de mare ,
salate de primavara

QW% Un vin deosebit, la baza caruia sta un cupaj armonios a trei

soiuri clasice europene: Cabernet-Sauvignon, Merlot,
Shyraz. ,Rose de Cricova” este obtinut printr-un proces
special numit criomacerare ce presupune racirea mustuielii
pentru a pastra aromele fine si gustul echilibrat.

Produs din Cabernet-Sauvignon 45%, Merlot 30%,
Shiraz 25%



